TENUTA DELLE RIPALTE
LOC. RIPALTE / ISOLA D'ELBA

ISOLA D’ELBA
LOCALITA RIPALTE CAPOLIVERI
LIVORNO
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VINIFICAZIONE

REGIONE Raccolta manuale, vinificazione

Capoliveri, Isola d'Elba in vasche di acciaio con breve
macerazione sulle bucce;
invecchiato per un periodo di 6
mesi in barriques dirovere
francese di secondo passaggio.
Imbottigliato 'anno dopo il
raccolto, alla fine della

primavera.

DENOMINAZIONE

IGT Costa Toscana Alicante

BOTTIGLIE PRODOTTE
15.000 bottiglie

NOTE DEGUSTATIVE

E caratterizzato da un profumo fruttato e da tannini
freschi e non aggressivi su un corpo ampio € minerale.

ABBINAMENTI

Questo vino pud essere servito a temperatura di
cantina su piatti marinari fipici della cucina toscana
come cacciucco e baccald. E ottimo anche con
primi piatti con raglt e condimenti speziati.
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